
menù



caffetteria
CAFFÈ ESPRESSO • 1,30 

CAFFÈ DOPPIO • 2,60

CAFFÈ CORRETTO • 1,60

CAFFÈ AMERICANO • 1,30

CAFFÈ ESPRESSO CON PANNA MONTATA  • 2,407

CAFFÈ SHAKERATO • 2,90

CAFFÈ SHAKERATO CORRETTO • 3,50

DECAFFEINATO • 1,40

CAFFÈ D’ORZO PICCOLO/GRANDE • 1,40 / 1,60 1  

CAFFÈ GINSENG PICCOLO/GRANDE • 1,40 / 1,60

CAPPUCCINO  CACAO/CANNELLA • 1,807

 
CAPPUCCINO DI SOYA (Alpro)  • 1,906,7

LATTE MACCHIATO  • 1,907

LATTE  • 1,507

LATTE DI SOYA   • 1,906,7

MAROCCHINO  • 1,907

NUTELLINO  • 3,403,7

caffè, nutella, latte, cacao

CIOCCOLATA CALDA  • 4,007

CIOCCOLATA CON PANNA  • 4,507

PUNCH AL MANDARINO • 3,30

TÈ CALDI • 2,50

COFFEE
TO GO!

Richiedi il bicchiere d’asporto
per bevande calde e fredde



BRIOCHES senza glutine • 2,40 

BRIOCHES  • 1,501,3,7,11

liscia, marmellata, cioccolato, crema,
*integrale, vegana

MINI BRIOCHES  • 1,101,3,7,11

liscia, marmellata, cioccolato, crema

FROLLE  • 2,503,7

MUFFIN  • 2,507

cioccolato, marmellata

MINI MUFFIN  • 1,803,7

DOLCE DEL GIORNO  • 5,003,7,8

*Doppia Farcitura extra • 0,30

SPREMUTA D’ARANCIA • 3,30

SPREMUTA POMPELMO • 3,60

SUCCHI • 3,40
albicocca, pesca, ace, pompelmo, arancia, mela

SUCCO MIRTILLO • 3,70

SUCCO ANANAS • 3,50

CONSIGLIATO

le dolcezze

centrifughe



BIRRA PICCOLA 0,20L • 3,301

BIRRA MEDIA 0,40L  • 5,501

CERES 0,33L  • 4,001

HEINEKEN 0,33L  • 3,501

BECK’S 0,33L  • 3,501

ICHNUSA 0,33L  • 4,001

DESPERADOS / CHIMAY 0,33L  • 5,001

MORETTI 0,66L  • 4,001

ACQUA 0,50L • 1,20

COCA COLA 0,33L lattina • 3,40

COCA COLA ZERO 0,33L lattina • 3,40

COCA COLA 0,25L vetro • 3,40

SPRITE 0,33L lattina • 3,40

FANTA 0,33L lattina • 3,40

ARANCIATA AMARA 0,33L lattina • 3,40

TONICA 0,33L lattina • 3,40

TONICA 0,18L vetro • 3,40
 

CHINOTTO 0,33L lattina • 3,40

LEMONSODA 0,20L vetro • 3,40

birre

bibite



PROSECCO EXTRA DRY 12

Marsuret
 
PROSECCO ROSÈ 12

Marsuret
 
FRANCIACORTA BRUT 12

 
FRANCIACORTA NATURE 12

4,00

4,50

7,00

9,00

26,00

27,00

38,00

49,00

bollicine

SPRITZ • 5,50
aperol, marsuret, seltz, scorza d’arancia

SPRITZ CAMPARI • 6,50
campari, marsuret, seltz scorza arancia

 
SPRITZ SARTI • 6,50

sarti, marsuret, seltz scorza arancia

AMERICANO • 6,50
bitter campari, martini rosso, seltz

NEGRONI • 6,50
gin, bitter campari, martini rosso   

 
SBAGLIATO • 6,50

bitter campari, martini rosso, marsuret
 

GIN TONIC • 6,50
gin, tanquerray, tonica, fetta di limone

 
GIN HENDRICKS • 11,00

gin, hendricks, tonica

GIN MARE  • 12,50
gin mare, tonica, rosmarino

CHIEDERE ALLO STAFF PER ALTRI GIN

aperitivi



GEWUSTRAMINER 12

SAUVIGNON 12

LUGANA 12

SCAIA 12

TERLANER 12

 
ETNA BIANCO 12

VERMENTINO BIO 12

RIBOLLA GIALLA 12

5,50

5,00

4,50

5,00

6,50

6,50

5,50

5,50

vini bianchi *

vini rossi *

PINOT NERO 12

MORELLINO SCANSANO 12

RIPASSO 12

PRIMITIVO 12

6,00

6,50

5,50

5,00

29,00

29,00

26,00

27,00

30,00

33,00

32,00

28,00

35,00

35,00

30,00

27,00

CHIEDERE ALLO STAFF PER ALTRE ETICHETTE

DALLE ORE 17.00 SUPPLEMENTO DI € 1,20
 PER OGNI CONSUMAZIONE AL TAVOLO 

*TAGLIERE senza consumazione • 3,50 per persona
POLLINI DA 6 PEZZI • 4,80
POLLINI DA 10 PEZZI • 7,20



i nostri menù

SE SI PRENDE L’ACQUA, VINO O BIBITA SI PAGA IL VINO O LA BIBITA

ABBONDANTE +  € 1,50 (per piatto)
CON BIRRA MEDIA + € 2,50
SOLO PRIMO  € 9,50 
SOLO SECONDO € 10,50
PRIMO + CONTORNO € 12,90

¼ VINO € 3,60
½ VINO € 6,90

Scegli a piacere
UN PRIMO E UN SECONDO

½ ACQUA O ¼ DI VINO, CAFFÉ

menù secondo

Scegli a piacere
UN PRIMO

½ ACQUA O ¼ DI VINO, CAFFÉ

Scegli a piacere
UN SECONDO

½ ACQUA O ¼ DI VINO, CAFFÉ

menù completo

menù primo

€ 13,90

€ 10,90

€ 12,90

Grana Padano DOP 3,7 

Pane Fresco 1,3,7,11 



dal fornaio
JOLLY • 5,503,7 

Prosciutto Crudo 18 mesi, brie, pomodoro, salsa rosa

CIMABUE • 5,50 7

Prosciutto Crudo 18 mesi, mozzarella fiordilatte, pomodoro

GIOTTO • 5,50 7

Prosciutto cotto, brie, spinaci

LEONARDO • 5,50 3 

Speck, salsa tonnata fresca e pomodori 

RAFFAELLO • 5,50 3 

Salame nostrano, rucola, maionese 

MICHELANGELO  • 5,50 2,3

Prosciutto crudo 18 mesi, lattuga, gamberi in salsa rosa

CARAVAGGIO • 5,50  2,3,7

Prosciutto crudo 18 mesi, taleggio, salsa rosa

TINTORETTO  • 5,50 3,7

Prosciutto cotto, fontina, pomodoro, maionese

PINTURICCHIO • 5,50 7 

Brisaola della Valchiavenna, funghi, grana padano

TOAST LISCIO / FARCITO   • 4,40 / 4,90  7,9

MAXI TOAST LISCIO / FARCITO  • 6,00 / 7,50  7

INSALATA MISTA • 4,00

INSALATA VERDE • 3,00

VERDURE BOLLITE MISTE * •  4,00
carote, spinaci, patate, fagiolini

PATATE E PREZZEMOLO • 4,00      

PATATINE FRITTE • 4,00 

contorni

CON GLI STESSI INGREDIENTI SI POSSONO RICHIEDERE ANCHE PIADINE
CON SUPPLEMENTO DI € 0,50



dall’orto
LEGGERA • 13,00 2.3*  

Insalata, formaggio di capra, gamberi in salsa,
ananas, pomodoro

ISOLANA • 12,50
Insalata, pomodoro, mele, parmigiano, crudo, mais

CONTADINA • 11,50
Insalata, fagioli, tonno, arancia, olive nere, sedano

IRLANDESE  • 11,50 3

Insalata, pomodori, carote, mais, uovo, prosciutto cotto

COCO  • 11,00 3 

Insalata, carote, pomodori, mais, mozzarella, tonno

CALDA  • 12,50 3*

Spinaci, fagiolini, carote, patate, piselli,
fagioli, uovo, tonno, mozzarella

INSALATONA  • 13,50  2.3*

Insalata, gamberi in salsa, uovo, pomodori, crudo

TONNO • 10,50
Insalata, tonno, pomodori, olive nere

NIZZARDA  • 13,00  3

Insalata, pomodori, acciughe, fagiolini,
olive nere, capperi, patate, uovo 

ICIO  • 12,50  3*

riso, verdure bollite, noci, albumi d’uovo

TACCHINO • 13,50 
Insalata, pomodori, carote, mais, tacchino, uovo

DELLA TORRE   • 13,50  2,3 *

Insalata, carote, mais, pomodoro, prosciutto cotto,
formaggio, gamberi in salsa

CESAR SALAD  • 14,50  1,7,10

Insalata, pomodori, crostini di pane, bacon,
grana, salsa alla senape

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI



dolci
MERINGATA SU LETTO DI CIOCCOLATA  • 5,00 3.7

SOUFFLÈ DI CIOCCOLATO
CON GELATO AL FIORDILATTE  • 5,00 3.7

TORTA DELLA NONNA
CON CREMA PASTICCERA E PINOLI  • 5,00 3,7,8

 
FRUTTA FRESCA • 5,003,7 

SORBETTO BRAULIO • 5,00

DOLCE DEL GIORNO • 5,00 3,7,8 

BRISAOLA DELLA VALCHIAVENNA 
Storicamente detta “carne salada” questa brisaola affumicata

è ancora trattata con la sapienza degli artigiani

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA
Prosciutto crudo disossato, nato più di un secolo fa

a Parma, ottenuto solo da selezionate cosce di suino

CASERA LATTERIA SOCIALE
Formaggio della tradizione Valtellinese

tutelati dalla Denominazione di Origine Protetta

...è questione di materie prime

CONSIGLIATO

buon appetito !



allergeni
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